L'eS bisses E? . . .
Restaurant ur rederl/ahon un‘?uement
Planchouet

1997 +laute- Nendaz

Moud vous p roposons un cLoix aé menus
Contactez nous, menud 4e£n volre c[emanc[e

jdergw@étaumnt o[)ed gi/.tded p &ncéouet ./4nge'/igue et /9 atrich joumier

027.288.54.98 loshisses@bluewin.ch — www.bisses.com

Wenu /
o[)ﬂ créme Je /enlfi//ed au /ar'a/

E ST N A

o[le /l:/et mignon Je /70!”6, jauce coco

u
o[ed ena!iued éraidéezs el pm’ée a / ancienne

* * * * *

oﬂ(l éanane rétie el son crémeux au mie/a/e Wena/az el au éa/éami%ue

I N

Chf 45.-

Wenu 2
o[)e i/ef a/e truite et son daéa on /imeﬁe
/: y

ESE I R N

o[)e roti a[e éoeu en pa i//oted c[ Zteréed,
pap
o[) ’eméewrée a/e c/zou vert, pommes pont-neu
pommes p

* * * * *

o[) ,emfremelf aux /é’uilfd

EE O A

Ch 56.-


mailto:lesbisses@bluewin.ch�

Wenu 3
o[)(l terrine en da/ac[ine

* * * *

o[)e magret c[e canaro[ aux mana/arined //amééed au grana/ Wurnier
/Oaé/ée c[e /égumed et riz sauvage

* * * *

oﬂe crumé/e a!e /am'n a/ ;'piced a /a pomime

R A

Chf 58.-

Wenu 4
o[)d Ja/aJe mé/ée

EE I R

o[)d /éna/ue uigneronne _/4(/20 cl/ina/e, éwu/ el crevelles
Sauced maison el /éw'lfed

E T I R

o[)e éoréelf /l/a/aidan

EE I A

Ch 49.-

Wenu 5
o[)d éuélJe mé/ée

o[)d %mo/ue éourguignonne _/4(/26 c[ina/e, éwu/ el cer/
Sauced maison el /é’ifeé

E T N R

o[)e doréelf Menc[arc[

I

Chf 49.-




